
    При организации питания руководствуемся положением о питании 

управления образования Оренбургского района. Главная цель – увеличение 

% охвата учащихся двух разовым горячим питанием. Для достижения 

поставленной цели ведется большая работа: 

  1. Разработана программа производственного контроля организации 

горячего питания в лицее, целью которой является создание условий, 

способствующих укреплению здоровья, формированию навыков правильного 

питания, поиск новых форм обслуживания детей, увеличение охвата 

учащихся горячим питанием. 

   2.  Ведется организационно – аналитическая работа: изданы приказы: 

-  «Об организации школьного питания»; 

 -  «О проведении мониторинга по организации питания учащихся». 

  3. Вопрос об организации питания рассматривается на совещаниях при 

директоре, совещаниях  классных руководителей.  

  4. Организована работа по улучшению материально – технической базы 

столовой: производился ремонт оборудования  (плита). 

  5. Ведется работа по оформлению обеденного зала. Оформлен уголок 

повара, стенд о правильном питании,  о пользе молока и молочных 

продуктах,  о бережном отношении к хлебу. Стенд динамический, ежедневно 

вывешивается меню на день, ежемесячно меняется информация о пользе тех 

или иных продуктов. 

6. Питание организованно согласно  12 – ти дневному меню. Меню и 

технологические карты  разработаны с учетом новых требований САНиПИН. 

  7. Ведется работа по воспитанию культуры питания, пропаганде 

здорового образа жизни среди учащихся.   

  8. Осуществляется ежедневный контроль за работой столовой 

администрацией школы, проводятся целевые тематические проверки. 

  9. Систематически бракеражной комиссией осуществляется контроль за 

соответствием получаемых продуктов детскому рациону и проведением 

бракеража сырой и готовой продукции. В школьной столовой  в наличии 

вся необходимая документация:  

  -  бракеражный журнал готовой продукции; 

         - бракеражный журнал сырой продукции; 



         -  журнал учета приготовления дез.средств; 

         - журнал витаминизации продуктов; 

         - журнал температурного режима холодильного оборудования; 

         -журнал здоровья. 

     Ежедневно медицинский работником школы  осуществляет контроль за 

ведением документации, производится отбор суточных проб, производится 

витаминизация третьих блюд. 

   10. На основании Закона «Об образовании» 01.02.10г. в лицее реализуется 

программа «Школьное молоко» для учащихся 1-11 классов. Ежедневно 

учащиеся 1-11  классов получают молоко  на раздаче свободно, согласно 

спроса учащихся. 

   11.Ежедневно учащиеся 1-11 классов получают свежие фрукты, салат из 

свежих овощей, соки. 

 


